Wildwochen

23.10. - 08.11.

Schon, dass Sie da sind!




Suppen

Wildrahmsuppe mit
Stockschwammchen und
Blatterteigstange

€ 5,90

Cremesuppe von der
SiiRkartoffel mit Linsen
und Wildnocken

€ 5,90
Rotkohlcremesuppe mit

Sahnehaube

€ 4,90

Westfalische Hochzeitssuppe

€4,90

Vorspeisen

Carpaccio von der

Hauptgerichte

mit Wild

> Wildente auf Apfel-Linsengemiise Wildgulasch von heimischem Wild

geraucherten Entenbrust
mit Wildkrautersalat und
gerosteten Kernen

€ 9,90

“Wilde Brotzeit”

Allerlei Aufschnitt und Pastete vom
Hirsch, Reh und Wildschwein mit
hausgemachtem Brot, Butter und
Sauce Cumberland

€ 9,90 als Vorspeise
€ 13,90 als Hauptgericht

Zweierlei vom franzosischen
RotfuBhuhn auf einem Rosti
mit Preiselbeersauce

€ 9,90

Miinsterlander Tottchen mit
Bauernbrot und Worcestersauce
€790

Hausgebeizter Lachs auf

Rosti mit kleiner Salatbeilage

€ 9,90

mit Serviettenknodel

€ 18,90

Geschmorte Hasenkeule in
Burgundersauce mit Spatzle
und Rotkohl

€19,90

2 Wildschweinbratwiirste
auf Bratkartoffeln und
Wirsinggemiise

€14,90

Zweierlei Medaillons von Reh
und Hirsch, auf Wildrahm,
mit Stockschwammchen,
Willamsbirne, Kroketten

und Salat

€22,90

Gescheraner Rehkeulenbraten mit
Steinpilzrahm, Rosmarinkartoffeln
und Wildkrautersalat

€ 20,90

“nach Art des Hauses" mit
Champignons, gefiilltem Pfirsich,
Rotkohl und Spatzle

€ 16,90

Hirschkeulenbraten an
Gescheraner Holunderwildrahm
dazu Butterkartoffelstampf und
Wirsinggemuse

€ 19,90

Miinsterlander Rehsteak
auf mildem Wacholderrahm,
mit Preiselbeersahne,
Serviettenknodel und Salat

€ 23,90
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Desserts

3 Ballchen Walnusseis mit Eierlikor
und Sahnehaube

€ 5,90

Herrencreme mit Sahnehaube
und Schokoraspeln

€ 4,50

Warmer Muffin mit fliissigem
Schokoladenkern, mit Sahne und
VanillesolRe

€ 5,50

Kleine Weichkaseauswahl mit
Hausbrot und Butter

€790

Digestif? Kaffee?

Unsere Mitarbeiter beraten Sie gerne.

Information

Bei ihrem Besuch werden alle geltenden
Schutz- und Hygienevorschriften eingehalten
und es besteht ebenfalls die Moglichkeit flir
Weihnachtsfeiern auBer Haus.

Kommen Sie dazu gerne jederzeit auf uns zu:
Telefon: (0)2542-1050
E-Mail: hotel@zur-krone.de

Weihnachtsfeiern

im Hotel zur Krone

Nichts lasst ein erfolgreiches Jahr besser ausklingen als

eine Weihnachtsfeier. Verbringen Sie mit Ihren Mitarbeitern,
Verwandten und Freunden entspannte Stunden in unserem
Hause. Mit Liebe zum Detail machen wir lhre Feier zum
unvergesslichen Erlebnis und sorgen fiir unbeschwerte Stunden.

Unsere Angebote fur
Weihnachtsfeiern
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Oder im Internet unter:
zur-krone.de/weihnachtsfeier

b

Festessen zu Weithnachten

Zur Abholung am 23.12. von 15 - 20 Uhr | Vorbestellung bis zum 20.12.

Speisen

Rindfleischsuppe €4,50
Rindfleisch mit Zwiebelsoe € 7,90
Sauerbraten mit Sauce € 8,50
Rotkohl € 3,50

Herrencréme €4,00




