
Schnitzelwochen
groß und lecker

Schnitzel „Wiener Art“  
mit Zitrone 

€ 18.90

„Amerikanisches Schnitzel“ mit  
Baked Beans und Bacon  

€ 22.90

Schnitzel „Jahrmarkt“  
mit frischen Champignons, Hollandaise 
und Käse überbacken

€ 23.90

Hausgemachtes „Cordon Bleu“

€ 23.90

Vegetarisches Schafskäseschnitzel  
mit Paprika-Zwiebel-Chilligemüse 

€ 21.90

„Schnitzel Alt Württemberg“ mit  
Camembert und Preiselbeeren  
gratiniert 

€ 23.90

Alle Schnitzel können Sie gerne auch 
als Geflügelschnitzel oder  
Veggieschnitzel bestellen.

„Kronenschnitzel“ Schnitzel mit  
Zwiebeln und Spiegelei

€ 22.90

„Saucenschnitzel“ 
Schnitzel „Wiener Art“ mit Sauce  
nach Wahl

€ 21.90

Welche Sauce darf es sein?
• BBQ Sauce 
• helle Champignon Sauce
• Cognac-Pfefferkorn Sauce 
• Demi-glace braune Sauce  
• Paprika Sauce
• Sauce Hollandaise
• Chili-Cheese Sauce
• Sweet-Chili Sauce 
• Curry-Kokos Sauce

Zu allen Schnitzeln reichen wir  
Pommes frites und Salat

Darf es etwas anderes sein?
• Kroketten | € 0.00 

• Rösti | € 1.00 

• Bratkartoffeln | € 3.00 

• Pfannengemüse | € 5.00 

• Extra Sauce | € 3.00



Vorspeisen | kleine Gerichte

Hauptspeisen

Champignons im Teigmantel gebacken 
mit Knoblauchbrot und Dip 

€ 9.90

Münsterländer Hochzeitssuppe 

€ 6.50

Gebackener Camembert mit  
Preiselbeersahne und Toast 

€ 10.90

Rindercarpaccio mit Rucola,  
gerösteten Kernen und Parmesan 

€ 12.90

Hausgebeizter Lachs auf Rösti  
mit Salatgarnitur

€ 13.50

Französische Zwiebelsuppe  
mit Käsecroûton

€ 7.50

250 gr. Rumpsteak „Hofmeister“ mit Kräuter-
butter Pommes frites und Salatbeilage

€ 28.90

Gebratenes Schweinefilet auf Cognac- 
Pfefferrahmsoße, dazu Röstitaler und 
Salatbeilage

€ 27.50

Bunte Blattsalatvariation mit  
Hähnchenbruststreifen in  
Honig-Chilimarinade und Hausbrot

€ 16.90 
€ 17.90 · Falafel
€ 19.90 · Gambas

Große hausgemachte Currywurst  
mit Pommes frites und Coleslaw 

€ 12.90

Thai Curry auf Reis mit Paprika,  
Erbsenschoten, Frühlingszwiebeln, 
Möhren und Salat 
 
€ 16.90 · vegetarisch  
€ 19.90 · Hähnchenstreifen

Tagliatelle in Rahmsauce mit  
Wildpilzen und Salatbeilage
 
€ 16.90

„Münsterländer Nationalgericht“  
Rindfleisch in Zwiebelsauce mit  
Salzkartoffeln und Salat

€ 21.50

Poutine “Montreal” mit knusprigen 
Fritten, Pulled Beef, Coleslaw, BBQ-
Sauce und Sour-Cream

€ 18.90

Dessert
Walnusseis mit  

Eierlikör und Sahne  
 

€ 7.50

Schüttes Windbeutel mit 
Bisquitcrumble, Vanilleeis 

und Schokosauce 
 

€ 7.50

Herrencreme
 

€  5.50

Lauwarmer Schokobrownie 
mit Vanilleeis und Crumble

€ 8.50

Hirschkeulenbraten an  
Gescheraner Holunderwildrahm 
dazu Kroketten und Rosenkohl

€ 21,90
Dry aged Flanksteak vom Emsrind  
mit Cognac- Pfefferrsoße,  
Hasselback-Potatoe und Salatbeilage

€ 34.90


