
Wildwochen
25.10.2024 – 03.11.2024

Schön, dass Sie da sind!

Kneipenquiz
mit Oliver Thom im Cheers!



Klare Schnepfensuppe „Art des 
Hauses“ mit Gemüsejuliennes  
und Blätterteigstange

€ 7,90

Hirschkeulenbraten an  
Gescheraner Holunderwildrahm 
dazu Butterkartoffelstampf und 
Wirsinggemüse

€ 20,90

Münsterländer Rehrückenfilet
mit Stockschwämmchen,  
Willamsbirne, Kroketten und Salat

€ 34,90

Kürbiscremesuppe mit eigenem  
Öl und Crème fraîche

€ 6,90

Westfälische Hochzeitssuppe

€ 5,90

Carpaccio von der  
geräucherten Entenbrust  
mit Wildkräutersalat und  
gerösteten Kernen

€ 11,90

Zweierlei vom französischen  
Rotfußhuhn auf einem Rösti
mit Preiselbeersauce 

€ 10,90

Gescheraner Rehkeulenbraten  
mit Steinpilzrahm, Spätzle und  
Wildkräutersalat

€ 27,90

Wildgulasch von heimischem Wild 
“nach Art des Hauses“ mit  
Champignons, gefülltem Pfirsich, 
Rotkohl und Spätzle

€ 18,90

Wildschweinfilets 
an gefüllter Birne mit  
Kroketten und Salat

€28,90

1/2 Wildente mit Preiselbeersahne,  
Serviettenknödel und Salat

€20,90

Gebackener Camembert mit  
Preiselbeersahne und Toast

€ 10,90

Hausgebeizter Lachs auf Rösti mit 
Senfdressing und Salatbeilage

€ 13,50

Geschmorter Hasenbraten in  
Burgundersauce mit Spätzle
und Rotkohl

€ 19,90

Rote Beete Salat mit Birnen,  
Wildkräutern, Feta und gerösteten  
Walnüssen 

€ 10,90 
€ 16,90 als Hauptspeise mit Brot

Suppen Vorspeisen Hauptgerichte
mit Wild



„Westfälisches Nationalgericht“
Rindfleisch mit Zwiebelsauce,  
Salzkartoffeln und Salat	  

€ 21,90

Zweierlei Bratwurst vom Elch und 
Strauß auf Kartoffelpüree und Rotkohl

€ 22,90

Thai Curry mit Reis, Paprika, 
Erbsenschoten, Frühlingszwiebel, 
Möhren und Salat

€ 16,90 - vegetarisch
€ 19,90 - Hähnchenstreifen

Spare Ribs mit Wedges,  
BBQ-Sauce und Cole Slaw

€ 21,90

Hausgemachte Roulade  
mit Salzkartoffeln und Rotkohl

€ 20,90

Ofenkartoffel mit hausgemachtem  
Dip und Salatbeilage 

€ 15,90 - gebratene Champignons
€ 17,90 - Hähnchenstreifen „Sweet Chili“

180g Wasserbüffelburger mit Schmor-
zwiebeln, Gewürzgurken, Tomaten, 
Wildkräuter, Hausdressing und dazu 
Pommes frites und Coles Slaw

€ 22,90

Zebragulasch mit Cranberryreis  
und Wildkräutersalat	

€ 20,90

„Jahrmarktschnitzel“
mit frischen Champignons,  
Hollandaise und überbacken mit 
Käse 

€ 23,90

Argentina Rumpsteak 250g  
„Klassisch“ mit Kräuterbutter
Pommes frites und Salatteller

€ 27,90  
€ 31,90 Pfeffersoße und Bratkartoffeln

SpezialitätenHauptgerichte
mit exotischem Fleischohne Wildmit Wild

0,20l € 2,40  | 0,40l € 4,60

Perfekt dazu:



3 Bällchen Walnusseis mit Eierlikör 
und Sahnehaube

€ 8,90

Herrencrème mit Sahnehaube 
und Schokoraspeln

€ 5,90

Warmer Muffin mit flüssigem  
Schokoladenkern, mit Vannileeis 
und Sahne

€ 8,50

Desserts

Digestif? Kaffee?
Unsere Mitarbeiter beraten Sie gerne.

Weihnachtsfeiern
im Hotel zur Krone

Kneipenquiz
mit Oliver Thom im Cheers!

Nichts lässt ein erfolgreiches Jahr besser ausklingen als
eine Weihnachtsfeier. Verbringen Sie mit Ihren Mitarbeitern,  
Verwandten und Freunden entspannte Stunden in unserem  
Hause. Mit Liebe zum Detail machen wir Ihre Feier zum  
unvergesslichen Erlebnis und sorgen für unbeschwerte Stunden.

Oder im Internet unter:
zur-krone.de/weihnachtsfeier

Unsere Angebote für 
Weihnachtsfeiern

Freitag, 29.11.2024 | 20:00 Uhr 

Vorher noch Hunger? – Die Küche hat bereits 
ab 18:00 Uhr für Euch geöffnet und bis 19:00 Uhr 
nehmen wir Bestellungen entgegen.

Verbindliche Tischreservierung unter 
+49 (0)2542 1050 oder per WhatsApp unter der
+49 (0)1520 7064532 oder per Mail an
reservierung@zur-krone.de

24 Stunden 
Automatenkiosk

Eröffnung: 
November

kalte Getränke | süße und salzige Snacks
Zigaretten und Vapes | Grillfleisch

Mysterypacks und Minigames

Hauptstraße 37
48712 Gescher


