
Suppen und Vorspeisen

Adventskarte bis 10 Personen

Münsterländer Hochzeitssuppe

€ 5.90

Hausgebeizter Lachs auf Rösti mit 
Senfdressing und Salatbeilage

€ 13.90

Ofenkartoffel mit hausgemachtem Dip  
und Salatbeilagen  

€ 15,90 gebratene Champignons 
€ 17,90 Hähnchenstreifen „Sweet Chili“

Hirschkeulenbraten an  
Gescheraner Holunderwildrahm dazu 
Butterkartoffelstampf und Rotkohl

€ 20.90

Wildgulasch von heimischem Wild “nach Art 
des Hauses“ mit Champignons, gefülltem 
Pfirsich, Rotkohl und Spätzle

€ 18.90

Schnitzel “Wiener Art” mit Zitrone, 
Pommes frites und Salatbeilage

€ 18.90

Spare Ribs mit Wedges,  
BBQ-Sauce und Cole Slaw

€ 21.90

Argentina Rumpsteak 250g  
„Klassisch“ mit Kräuterbutter 
Pommes frites und Salatteller

€ 27,90  
€ 31,90 Pfeffersoße und Bratkartoffeln

Hausgemachte Roulade mit 
Salzkartoffeln und Rotkohl

€ 20.90

Kürbiscremesuppe mit eigenem Öl 
und Crème fraîche

€ 6.90

Carpaccio von der geräucherte  
Entenbrust mit Wildkräutersalat  
und gerösteten Kernen

€ 11.90

Gebackener Camembert mit  
Preiselbeersahne und Toast

€ 10.90

„Münsterländer Nationalgericht“ 
Rindfleisch in Zwiebelsauce mit 
Salzkartoffeln und Salat

€ 21.90

Thai Curry mit Reis, Paprika, 
Erbsenschoten, Frühlingszwiebel, 
Möhren und Salat

€ 16,90 - vegetarisch 
€ 19,90 - Hähnchenstreifen

„Jahrmarktschnitzel“ 
mit frischen Champignons,  
Hollandaise, überbacken mit Käse, 
Pommes frites und Salatbeilage

€ 23.90

Hauptgerichte

Dessert
3 Bällchen Walnusseis 

mit Eierlikör und 
Sahnehaube 

 
€ 8.90

Herrencrème mit 
Sahnehaube  

und Schokoraspeln 
 

€  5.90

Warmer Muffin mit flüssigem  
Schokoladenkern, mit 
Vannileeis und Sahne

€ 8.50


