
Wildwochen im Hotel zur Krone
30.10.2026 – 08.11.2026

Kneipenquiz
mit Oliver Thom im Hotel!



Wildgeflügelsuppe „Art des Hauses“  
mit Blätterteigstange

€ 7,90

Hirschkeulenbraten an  
Gescheraner Holunderwildrahm  
dazu Knödel und Rotkohl

€ 24,90

Hirschbraten, Wildgulasch, Wildschweinfilet,  
dazu Rotkohl, Wirsinggemüse, Spätzle,  
Serviettenknödel und Salatbeilage

€ 32,90 pro Person

Münsterländer Rehrückenfilet
mit Pfifferlingen, dazu Rösti 

€ 36,90
Kürbiscremesuppe mit eigenem  
Öl und Crème fraîche

€ 6,90

Westfälische Hochzeitssuppe

€ 6,50

Salat vom Buffet

€ 5,90 | klein 
€ 9,90 | groß

„Dreierlei wilde Miniburger“  
aus Schnepfe, Kaninchen und Wasserbüffel

€ 10,90

Pikantes Wildschweinchili  
mit frischem Brot

€ 9,90

Gescheraner Rehkeulenbraten  
mit Wirsing und Spätzle 

€ 27,90

Zweierlei Braten vom Hirsch und  
Wildschwein, Wirsing und Spätzle

€ 22,90

Wildschweinbraten in  
Champignonrahm, dazu Knödel

€ 20,90

Wildgulasch von heimischem Wild 
“nach Art des Hauses“ mit Champig-
nons, gefülltem Pfirsich, Rotkohl  
und Kroketten

€ 22,90

Wildschweinfilets mit  
Dattel-Walnusssauce und Kroketten

€ 28,90

1/2 Ente mit Preiselbeersauce,  
Knödel

€ 23,90

Gebackener Camembert mit  
Preiselbeersahne und Toast

€ 10,90

Hausgebeizter Lachs auf Rösti mit  
Senfdressing und Salatbeilage

€ 13,50

Ragout fin vom Kaninchen  
in Blätterteigpastete

€ 11,90

Geschmorte Hasenkeule in  
Burgundersauce mit Spätzle
und Wirsing

€ 26,90

SUPPEN

SALATE

HAUPTGERICHTE
MIT WILD & SALAT VOM BUFFET

VORSPEISEN

„Revierplatte“
AB 4 PERSONEN

Bunte Beete Salat mit Birnen 
vom Hof Menker, Wildkräutern,  
Feta und gerösteten Walnüssen 

€ 11,90 als Vorspeise 
€ 17,90 als Hauptspeise mit Brot

Blattsalatvariation mit Hausdressing,  
Thunfisch, Tomaten, Gurken,  
roten Zwiebeln und Paprika 

€ 10,90 als Vorspeise 
€ 16,90 als Hauptspeise mit Brot



„Westfälisches Nationalgericht“
Rindfleisch mit Zwiebelsauce,  
Salzkartoffeln	  

€ 22,90

Spare Ribs mit Wedges,  
BBQ-Sauce und Cole Slaw

€ 21,90

Veganes Gemüsecurry mit Kokosmilch,
Zwiebeln, Paprika, Karotte, Erbsen-
schoten und Zucchini auf Reis

€ 19,90

Hausgemachte Roulade  
mit Salzkartoffeln und Rotkohl

€ 22,90

Sauerbraten vom Wasserbüffel mit 
Serviettenknödeln und Wirsinggemüse 

€ 25,90

Zebramedallions mit Dattel-Walnusssauce  
und Kroketten 

€ 26,90

Kängurufilet mit Feigenjus 
und Kroketten	

€ 22,90

Gnugoulasch (afrikanischer Springbock)
mit Röstis

€ 23,90

„Jahrmarktschnitzel“
mit frischen Champignons,  
Hollandaise und überbacken mit Käse, 
dazu Pommes frites 

€ 23,90

Argentina Rumpsteak 250g  
„Klassisch“ mit Kräuterbutter
Pommes frites

€ 29,90 

Grünkohleintopf mit Straußenbratwürstchen

€ 19,90 

0,20l € 2,50  | 0,40l € 4,80

Perfekt dazu:

HAUPTGERICHTE
OHNE WILD & SALAT VOM BUFFET

SPEZIALITÄTEN
MIT EXOTISCHEM FLEISCH & SALAT VOM BUFFET

Großes Schweineschnitzel „Wiener Art“  
mit Zitrone, Pommes frites  

€ 18,90  + 3,00€ Champignon-  
                  oder Paprikasauce

Hähnchenfilet mit Mango-Currysauce, 
dazu Reis 

€ 19,90



3 Bällchen Walnusseis mit Eierlikör  
und Sahnehaube

€ 8,90

Herrencrème mit Sahnehaube  
und Schokoraspeln

€ 5,50

Warmer Muffin mit flüssigem  
Schokoladenkern, Vanilleeis und Sahne

€ 8,50

DESSERTS

DIGESTIF  
ODER KAFFEE?
Unsere Mitarbeiter beraten Sie gerne.

Weihnachtsfeiern
im Hotel zur Krone

Kneipenquiz
mit Oliver Thom im Hotel!

Nichts lässt ein erfolgreiches Jahr besser ausklingen als eine Weihnachtsfeier. 
Verbringen Sie mit Ihren Mitarbeitern, Verwandten und Freunden entspannte  
Stunden in unserem Hause. Mit Liebe zum Detail machen wir Ihre Feier zum  
unvergesslichen Erlebnis und sorgen für unbeschwerte Stunden.

Freitag, 27.11.2026 | 20:00 Uhr

Vorher noch Hunger? – Die Küche hat bereits 
ab 18:00 Uhr für Euch geöffnet und bis 19:00 Uhr  
nehmen wir Bestellungen entgegen.

Verbindliche Tischreservierung unter  
+49 (0)2542 1050 oder per WhatsApp unter der  
+49 (0)1520 7064532 oder per Mail an  
reservierung@zur-krone.de

Oder im Internet unter:
zur-krone.de/weihnachtsfeier

Unsere Angebote für  
Weihnachtsfeiern:

Gänsetaxi
Bestellung täglich bis 17 Uhr 
unter der 0 25 42 | 10 50. 
Bestellbar bis zwei Tage  
vor Lieferung. 
 
Lieferung ab 10. November  
bis 19. Dezember Dienstags  
bis Samstags zwischen  
17:00 und 20:00 Uhr.

„Ganze Gans“  
für ca. 4 Personen
Ein Gänsebraten an eigener  
Sauce mit Servietten- und  
Kartoffelknödeln, Rotkohl,  
Sahnesalat und haus- 
gemachtem Apfelmus. 

€ 132,50 bei Abholung | € 138,50 bei Lieferung 
jede weitere Person + € 34,50

Herrencrème auf Wunsch + € 4,50 p.P 


